VEELA Potion de Vie
Réf. : HVEELA

« Veela Potion de Vie » est une boisson comportie® ferments lactiques et
probiotiques, fabriquée selon une recette ancestral

Particularités

La préparation réalisée a domicile, garantit deymes actifs a 100% et débordants
de vitalité (principe identique a celui de la pnép@n d’une boisson appelée « cellules fraiches,
cultures ancestrales 100% bio actives grace a mesarganismes»

« Veela Potion de Vie » présente une compositientique a la boisson bio active, quasiment la plus
ancienne et la plus secréete dans |"histoire humdme soma ». Il s"agit d"'une boisson dont l'iokg
remonte au berceau de la civilisation védique drae |'Inde, région de I'Himalaya et du Caucase.
Cette boisson millénaire est connue pour ses velritebles et assainissantes, agissant a la fois sur
corps et I"esprit (selon I'ouvrage Horbert Hartwigintitulé Kefir und Géttertrank

Composition

« Veela Potion de Vie » contient des microorgansiieactifs que I"'homme consomme depuis la
nuit des temps dans son alimentation (comme daksgfle le kombucha, I"hydromel, les Iégumes
préparés par fermentation lactique comme pour taictoute).Ces denrées fermentées manquent en
grande partie dans notre alimentation moderne.

De plus, « Veela Potion de Vie » contient de limelet des oligofructoses en provenance de racines
de chicorée, ayant un effet pro biotique.

Utilité des microorganismes et des enzymes

Les microorganismes et les enzymes jouent le @lgatice sanitaire de notre organisme lls aiddat a
purification des ganglions lymphatiques, du sandestintestins. Ils favorisent la digestion ettt
I"absorption des sels minéraux, |"excrétion desamélourds et, I"évacuation des métabolites résdue
indésirables.

Les microorganismes et les enzymes influencent ldmdnt le systéme immunitaire. D’une part, les
microorganismes bioactifs renforcent la flore ititede et I'immunité de I'organisme contre les
attaques extérieures et, d"autre part, ils consalith défense intérieure de I'organisme, en asaiat

le nombre des lymphocytes T (destructeurs des cafalariqués par le corps)

« Veela Potion de Vie » convient tout particulieesa. ..

A toutes les personnes souhaitant purifier et mreiga la fois le corps et I'esprit. Cette boisesh
tres efficace pour réensemencer I'ensemble duitidigestif aprés un traitement aux antibiotiques.
Son emploi peut se faire complémentairement a @mes pour favoriser la purification et la
désintoxication du corps (évacuation des métalsoliesiduels indésirables, excrétion des métaux
lourds), et naturellement, en guise de boissomicfissante et revitalisante pour toutes les paeson
désireuses d"accroitre leur énergie corporelle)(€hien fait de profiter des bienfaits d"un produi
actif !

« Veela Potion de Vie»

Boisson enzymatique
Nettoie le corps et I'esprit grace aux bio- enzyraesaux 9 cultures pro biotiques actives. Une
préparation fraiche, a agrémenter selon votre ga@tusive et véritablement revitalisante.
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Mode de préparation

Dans une bouteille en verre propre (verre trandiou teinté de préférence), d environ 1 litre :

» -verser le contenu d"un sachet de « Veela Pogoviie »

» -agjouter 80 mL de concentré de composés bioactfserenkraft plus » ou 1 a 2 verres de jus
de fruits en bouteille (pour obtenir un meilleurdgaous conseillons des jus de fruits rouges
comme celui des cerises, groseilles, grenadingd\e. pas utiliser de jus fraichement pressés
(trop grande acidité)

* -ajouter un litre d"eau du robinet ou d"eau mireéredn gazeuse a température ambiante.

» -fermer la bouteille et agiter son contenu.

» -ne pas fermer hermétiquement le couvercle a adesgaz de fermentation qui se libérent

Temps de macération de la boisson aux ferments lagties et probiotiques

e environ 2 jours a température ambiante (pas erodssde 20°C. Plus la température sera
élevée, plus le temps de macération diminuera. & gxposer directement au soleil. La
teneur maximale en vitamines est atteinte au beu® gours ; la saveur rafraichissante en
constitue la meilleure preuve. La boisson « Veel@oR de Vie » est préte a la consommation.
Ne pas conserver au-dela de 5 jours dans votigégdteur

Conseils pour I'emploi

« Veela Potion de Vie » agit de facon revitalisagtt@urable sur le corps et I'esprit grace a lbacti
des enzymes. En effet une bonne hygiéne de vigegbonne santé mentale passe par une alimentation
saine.

1 litre de boisson « Veela Potion de Vie » sufiuptoute une semaine. Boire environ 200 mL par
jour au moment que vous voudrez. Renouveler lagoadipn d’une nouvelle boisson « Veela ». Ne
pas consommer durant la période de macérationlexanicroorganismes et les levures agiraient aussi
au niveau de l'intestin ce qui pourrait vous cagseiques désagréments, mais sans aucun danger.

Conservation

Fermés, les sachets de « Veela Potion de Vie »epe@re conservés a température ambiante jusqu’a
leur utilisation. Veillez tout de méme a les garderfabri de 'humidité et de la lumiére directe du
soleil.

Aprés la préparation de la boisson, il est nécessia s’assurer que la fermentation se déroule bien
Pour cela attendre que les premiéres bulles fasgsentapparition dans la boisson. Ensuite il faut
laisser la fermentation se dérouler durant 2 jaarsme indiqué ci-dessus. Une fois que vous avez
commencer a consommer votre boisson, il vous faladcanserver au réfrigérateur et la consommer
dans environ une semaine.

« Veela Potion de Vie » est une succulente boissonferments lactiques et probiotiques pour vous
permettre d’'étre tous les jours au meilleur deevéirme.
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